
下記のとおり見積徴収を行いますので、見積書を提出されるようお願いします。

物 件 名 等

注意事項

見 積 依 頼 書

見積提出期限

及 び 場 所

見積書宛名

納 入 期 限

１　指定日時までに提出されない場合は、見積をご辞退されたものと解釈させていただきま

　す。

２　会社にあっては社印、代表者印を、個人についても記名捺印をお願いいたします。

加賀市長　宮元　陸

指定の小中学校納 入 場 所

落 札 方 法

第 0000234 号伺 番 号

給食用消耗品）調理器具

加賀市役所　総務部　財政課

令和 5 年 日月10 26 11 時 00 分午前

令和 5 年 日月11 10

単価落札

加 賀 市 長

令和 年 月 日

(担当　総務部財政課)

５　１０　１８



№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格
7

6

5

4

3

2

1

品 目 明 細

年 度

伺 番 号件 名 0000234

3/1

給食用消耗品）調理器具

令和 年度5

消耗品・備品・報償品（単位：本）

牛刀　刃渡り180㎜　グリーン　＊山代小

本8

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

三徳　刃渡り170㎜　グリーン　＊錦城東小

本3

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

ボンシェフぺティーナイフ 刃渡り145㎜ ＊錦城東小

本1

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：個）

アルミ一重汁食缶 6L　＊東谷口小

個3

001-002-000

消耗品・備品・報償品（単位：個）

アルミ一重汁食缶　10L　＊橋立中

個1

001-002-000

消耗品・備品・報償品（単位：組）

ハイロン箸　19.5㎝　朱　＊片山津中

組230

001-006-000

消耗品・備品・報償品（単位：個）

すくい網抗菌角柄用 280×250×63㎜ ＊錦城小

個2

001-002-000



№
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数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格
14

13

12

11

10

9

8

品 目 明 細

年 度

伺 番 号件 名 0000234

3/2

給食用消耗品）調理器具

令和 年度5

消耗品・備品・報償品（単位：個）

すくい網抗菌角柄用 250×220×73㎜ ＊作見小

個3

001-002-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

抗菌角柄（ワンプッシュ式） 350㎜ ＊山代中

本2

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

抗菌角柄（ワンプッシュ式） 450㎜ ＊錦城小 他

本10

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

共柄汁杓子　大90㏄　＊南郷小

本6

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

共柄うどん杓子 カギ無右利き用　85×205㎜ ＊山代中

本14

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：個）

箸消毒篭テーパー付・平板張　大　＊片山津小

個7

001-002-000

消耗品・備品・報償品（単位：個）

ナイロンコーティング食器篭 ＊金明小

個6

001-002-000



№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格

№
品　　名 分類番号

数　　量

規　　格
21

20

19

18

17

16

15

品 目 明 細

年 度

伺 番 号件 名 0000234

3/3

給食用消耗品）調理器具

令和 年度5

消耗品・備品・報償品（単位：本）

マジックしゃもじ　ブラック　19㎝　＊錦城小

本30

001-009-000

消耗品・備品・報償品（単位：本）

T=one万能トング　200㎜　＊錦城小

本30

001-009-000



品　　　　名 規格 参考カタログ 数量 納入場所

① 牛刀〔05〕
刃渡り　１８０㎜

040307-003
グリーン

MT kitchen
Guide Vol.22

8 山代小

② 三徳〔05〕
刃渡り　170mm

040311-003
グリーン

MT kitchen
Guide Vol.22

3 錦城東小

③
ボンシェフ

ペティーナイフ
145mm〔-05〕

刃渡り　145mm
030519-001

MT kitchen
Guide Vol.22

1 錦城東小

④ アルミ一重汁食缶〔10〕
260×170mm
012034-005

6L（にぎり１ケ付）

MT kitchen
Guide Vol.22

3 東谷口小3

⑤ アルミ一重汁食缶〔10〕
270×240mm
012034-001

10ℓ（にぎり１ケ付）

MT kitchen
Guide Vol.22

1 橋立中1

⑥
ハイロン箸

H29
19.5cm
朱(Ｒ)

国際化工
MARUKEI

キッズ＆スクー
ル用

食器カタログ

230 片山津中

⑦ すくい網抗菌角柄用〔10〕
280×250×63㎜

013659-006
ナス型

MT kitchen
Guide Vol.22

2 錦城小

⑧ すくい網抗菌角柄用〔10〕
250×220×73㎜

ナス型
013659-002

MT kitchen
Guide Vol.22

3 作見小

⑨
抗菌角柄

（ワンプッシュ式）
〔10〕

全長　350㎜
050147-001

MT kitchen
Guide Vol.22

2 山代中

⑩
抗菌角柄

（ワンプッシュ式）
〔10〕

全長　450㎜
050147-002

MT kitchen
Guide Vol.22

10

錦城小2
作見小３
錦城中3
山代中2

⑪ 18-0共柄汁杓子〔M〕
012014-003
大　90ｃｃ

MT kitchen
Guide Vol.22

6 南郷小

⑫
18-0

共柄うどん杓子[M]

カギ無右利き用
85×205㎜
003035-004

MT kitchen
Guide Vol.22

14 山代中

⑬
18-8箸消毒篭
テーパー付・
平板張[M]

大
260×102×67mm

026133-004

MT kitchen
Guide Vol.22

7 片山津小

⑭
ナイロンコーティング

食器篭[M]
390×360×200㎜

012336-002
MT kitchen
Guide Vol.22

6 金明小

⑮
マジックしゃもじ
ブラック[M]

19㎝
035288-019

MT kitchen
Guide Vol.22

30 錦城小

⑯ T＝one万能トング[M]
200mm

019879-001
MT kitchen
Guide Vol.22

30 錦城小

備考
・同等品可（同等品で見積もりの場合、カタログのコピー等詳細のわかるものを添
付してください。）
・価格には運送料を含みます。
・納入期限　令和5年11月10日（金）
・納品は午後にしてください。
・物品が揃ったものより納入をお願いします。
・担当：教育庶務課　山口（７２－７９７５）

物　品　仕　様　書
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龍 治 カ ラ ー グ リ ツ プ シ リ ー ズ 食材に合わせて使し紛 けHACC醐 応。
本オ質瑯 /モ )ガンリサジウム鍋休瑚
ハンドル/抗菌剤入リエラストマー樹脂 ¬

,

¥4,削

¥5,lXЮ

¥49聞

¥6駅 Xl

¥7,醐

國
脚

國
脚

爾
師
け
回
棚

料
理
道
具

食
缶

調
理
容
器

ザ
ル
・ス
ク
イ
網

●エラストマー抗菌ハンドルー体構造
●錆びに強い

。水祗本刃付けで切れ味持続します。

0

龍治ステンカラーシリーズ

0      ピンク   レッド  イエロー グリーン  ブルー  ホワイト  ブラック

22‐ 125‐0ペティナイフ〔05〕
青犀 ビック レサド 在 rI― ク刊J―シ ブカー ホワイト

lⅢ田
litl

55g T:3日
RYC19P RYC19R RYC19Y RYC19G RYC19BL

)411299期 1

RYC19W RYC198

63g 1.8●
RYC211P

'40299・

011

RYC20R

D40299112

RYC20Y RYC2(滑 RYC之OBL RYC20W
310299・013

RYG2(lB

22‐ 125‐0牛刀〔05〕
曹厚 I 七争カ レヮド イエロと クl,―ン フト ふワイト

1801

“
“

Og 40顔ほ脳静れRYC13R
RYC13Y RYC138 RYCi3BL

〕403件 001
RYC13W RYCi38

350エ 4警1脳 1

RYC14R

〕4030(〉 012
RYC14Y RYC146 RYC14BL RYC14W RYC14B

380田 引脇報E
RYCi5R

〕4031XX119
RYC15Y RYC15G

040301卜 017

RYG16BL RYC15W RYC15B
И03(XIX116

% RYC16R RY016Y RYC16G RYC16BL RYC16W RYC16B

145歯 295B れ引誌脇,
RYC17R RYC17Y RYC17G

聞 3(XH131
RYC17BL RYC17W RYC17B

175由 3358 30田怯営崚1照
`

RYC18R RYC18Y RYC186 RYC18BL RYC18‖

04031Xl ll朗

RYC18B

0   0   0
22‐ ]25‐0筋弓I〔05)

22‐ 125‐0骨スキ〔05)

22‐ 125‐0菜切(05〕

22‐ 125‐0三徳〔05〕

22‐ 125‐0パンスライサー〔05〕

軽さと握りやすさを最優先に開発。
食材に合わせて使い分けHACCP対応。

一
〇 |♂ ・ｅ一Ｃ

00

≡
０

′

調
理
小
物

麺
道
具

材質 :刃部/モリブデン・バナジウム銅 (本刃付)
ハンドル/18‐8ステンレス(ウレタン娩付け塗装)

¥3,800

¥411XXl

|ピレケ |― レⅢノド Iイエロ=|ブリ
ーシ | ブル‐ ホワイト全長 重量 育厚

RYCttW
149g 2i5鵬

RYC22P RYC22BLRYC22R RYCttY RYC22G
38随

RYC23W
)40301・11:

RYC238一
瞳 410苗 165B 25田脳綿11鵡饂2[脇綿】鵡鞘0耐解脇包

丁
・ま
な
板

保
管
庫 勁 レッド

RYC21P RYC21R
¥4,51Xl

¥5161Xl

¥6.51X

¥8,5側

¥10,61X

¥1215111

全長 重量 I青厚 I とハ レンド I イエロ‐ | クlザーン ブルー ホワイト フラック

30随 140H120田 rp蝦 !4′
RYC12G RYC12BL RYC12W RYC128

ホワイト

RYGllP RYCllR RYCllY
170層 310閣

重量 青厚 1 ピンク レヽノド I イエロ= 1 クリーン ブル‐ ホワイト ! ブラック

370由 描四鰐脇4、μ!4■ ,「鼻常P徴,怯 ,苫P繰 |

RYC24BL 、単型 Ĺ単坐.

製
　
菓

●一体構造
●モナカ(空洞)ハンドルでエンボス加工

●錆びに強い

●水砥本刃付けで切れ味持続します。

O

♂ ♂ ぎ ♂y ♂ ♂   y  y  y =y  ♂秤
・タ
イ
マ
ー

計
測

調
理
機
・機
械

ガ
ス
コ
ン
ロ

焼
き
も
の
道
具

ス
ー
プ
・炊
飯
器

こ
は
ん
用
品

一ざ

〆
O      ピンク   レッド イエロー グリーン ブルー ホワイト ブラック

22‐ 125‐0ベティナイフ〔05〕
O   0   0

22‐ 125‐0骨スキ(05〕
0  0

22‐ 125‐0牛刀〔05〕

22‐ 125判D筋引〔05〕

22‐ 125‐0菜切〔05〕

22‐ 125‐0三徳〔05〕 ①

22‐ 125‐0パンスライサー(05〕

¥4,31Xl

平4 51Xl

全長 重量 1青厚 ピンク レッド イエロと 1 クΠリーシ I フルエ

RYS21P RYS21R 、記縣転引nX具〔県・信戦285H 115g125団150嗣 1

¥51111X

¥60111

¥7.lXX

¥9,OIX

¥1101X

刃渡りI全長

3oO函 1458

ユ

カレ
「RYSllY RYSllBL RYSllB

305H 135g
RYSllP RYSllR RYSllG RYSllW

壼畳 I背厚 ビカ レンド イエロー クlリーン ブ,レー ホワイト デ
RYS24P RYS24R RYS24Y RYS246 RYS24W

365田
RYS24BL

〕4030Stt101

者厚 十 七,ノク レット イエロー クリとン I フルー ホワイト
RYSttP RYS22R RYS22Y RYS22G RYS22BL RYS22W RYS228376田 I 140g

RYS23Y

^,I阜
徽ハ怯IY即毀′270瞬 RYS23W40S田 150g 25軋腑舘1

¥7,lXl

¥811Xll

価格は2022年 7月時点の価格です。最新価格はWEBカ タログをこ確認ください。
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料
理
道
具

堺孝行作イプツクス抗菌シリ…ズ(D
●高品質の国産ステンレス鋼を正確な温度で熱処理する事は り切れ味が鋭い包丁に仕上げました。g線

を辞 馴 篇 拙 瀞 営丙
材船 知 700嚇 菌剤を配合するこユこより食中毒等の原

因菌の繁殖を防ぐ効果を持たせた包丁です。食材ごとに色分けできるよう1こ豊富なカラーバリエーショ

22・ 127‐0 22‐ 127‐0
刀(10〕 血理,

イエ回―

1 8cm¥

002464‐ 00200246牛 00600246牛 01000246牛 014002464・048002464‐ 022 21cm¥11,000

002464‐ 00300246牛 00700246牛 011002464‐01500246牛 019002464・ 023 24cm¥13,700

00246牛00400246牛 008002464・012002464・016002464‐020002464,024 27cm¥15,100

食
缶

調
理
容
器

ザ
ル

・
ス
ク
イ
縄

/

.:  芦

パノ22‐ 12フ‐0
ペティ〔10〕 け

工ロー

22‐ 127‐0
)レー

調
理
小
物

002465・ 002002465‐ 004 002465‐ 006002465‐008002465・010002465‐ 012 15cm¥7,100

電 KJ口EER日 京セラ セラミックシリ…ズ

ホワイト

包
丁
。ま
な
板

保
管
庫

本オ質:罵揮悲訂言鵬 刃〔匹亜亜動

ツ
Ｌ
　
　
　
　
　
一工
石
一
コ
　
オ

002466・003ジルー  ¥9,900

002467‐ 002イエロー ¥9,500 002467‐ 005ブラック ¥9,500

002467‐003ブルー ¥9,500

２

∝

２

∝

２

０ｔ

　

＝
Ｂ

〓

材質 :刃 /ファインセラミックス
オ丙/ポリブロピレン

軽く、鋭く、キレイに切れるセラミックナイフ
麺
道
具

製

　
菓

秤
・タ
イ
マ
ー

計
測

① ①
F

22・ 12フ‐0
京セラ セラミックナイフ 三徳〔15〕

028913・ 006 CK‐ 140‐ BK 140mm 78g¥61000

028913‐ 007 CK‐ 160‐ BK 160mm 98g¥7,000

材質:刃 /ファインセラミックス
ハンドルカラー:ブラック
●従来品よりも切れ味が2倍以上続く新素材刃・Z212を

採用し、毎日のおメ斗理がもっと楽しくなります !

22‐ 12フ‐0
京セラセラミックナイフフルーツ1 1 0mm(15〕

刃渡り重量税抜価格

材質 :刃 /ファインセラミックス
ハンド,レカラー:フラック
●従来品よりも切れ味が2倍以上続く新素材刃・Z212を

採用し、毎日のお料理がもっと楽しくなります !

先丸で安全な刃形状、

握りやすい安全性に配慮したグリップ

22‐ 127‐0
フアインキッチンミニ

105(10〕 1匝L砕

２

ハ

一

一Ｃ

げ

2

1

樹

●

●

調
理
機
・機
械

媒♂
°

ガ
ス
コ
ン
ロ

焼
き
も
の
道
具

ス
ー
プ
・炊
飯
器

こ
は
ん
用
品

Foreverセラミックナイフ

シャープな切れ味が長く持続します。

22‐ 12フ‐0
22‐ 12フ‐O            Foreverセ ラミック庖丁1 00mm
Foreverセラミック庖丁〔-05〕  CⅢ 1 0W日〔-05〕

14WB 265mm 68s
刃巌り 全長 重量税抜価格

014383・ 001 100mm 218mm 46g¥3,000
材質:刃身/ジルコニアセラミック
ハンドル/耐熱・抗菌 PP

饉

ボンシエフ
空気孔と凸部 (リブ)の機構により切ったものがくっつきにくいで魂

材質:刃 /モリブデン刃物鋼
柄/積層強化木

22‐ 1

ボンシエフ
ペティ…ナイフ1 45mm〔-05〕凪

014382‐ 016C・ 16WB 160mm 285mm 75g¥6,000

材質 :刃身/ジルコニアセラミック
ハンドル/耐熱抗菌PP樹脂

饉

価格は2022年フ月時点の価格です。最新価格はWEBカ タログをこ確認くださしヽ。

熊
・

22‐ 127‐0
ボンシエフ
万能庖丁20cm〔

e

準

0

e

d
〕



このベージの荏酸アルマイトはC勇罰D538ページ

収納に優れた角型給食缶

ンリコン」ム
パッキン

◇

22‐44‐0

特殊フックで積み
重ねできます。

00〃 15・ 020 20cm 200X200X195『 m7.Oη  1 2mm 2 4kg¥22,000

00771}022 22cm 220X220X215mm 9 4η  1 2mm 2 8kg¥24,200

007715・024 24cm 240X240X2,5ml 12.22121m3.2kg¥28;600

007715・027 27cm 270X270X265mm 17 5を 1 2mm 4.Okg¥34,100

00771S・ 03000c瞬 300X300X295田 1 24 02 1 2mm 419kg¥41,800

ケータリングに最適な目盛り付

:111::I:EE:ヨ :)

22‐44‐(D    
※写真:存酸アルマイト

アルミクリップ付二重食缶 (08〕
容量外径 高さ 重量 税抜価格

012319・ 000237‐ B62235× 250m冊 2 1kg¥24,800
材質:シルバーアルマイト ニギリlヶ付
012319‐ 001238   82283× 250mm 2 5kg¥25,800
材質:ンルバーアルマイト ニギリ3ケ付
012319‐ 002238‐ A10を 295X250mm 2 7kg¥26,200

012319‐ 003239 12η 295X275鰤 2,8kg¥27,400
012319‐ 004240  14を 295X290mm 3 0kg¥28,400
012319‐ 005241  162315X315mm 3.5kg¥31,500
材質:荏酸アルマイト ニギリ3ヶ付

唖
アレルギー対応食に最適です。
高真空断熱構造により、小容量でも高い保温性能
洗浄機・食器保管庫対応

22‐440
ンルパーアルマイト段付二重食缶〔08)

容量外径 高さ 重量 税抜価格

022170‐ 00824← R81265X260mm 2.l rG¥22,200

022170‐ 010247‐ R10'320X215mm 2 8kg¥24,500

022170‐ 012248‐ R122320X273m品 3.0監 ¥25,300

022170・ 014249‐ R14η 320X297mm 3.2kg¥261200

022170・ 016250・A162320X3+7mm 3 3kg¥27,400

※内槽と外槽をカーリング加工。
●省スペース、スタッキングOK
。新型上乗せ中ブタで汁漏れ防止
0目盛付(123416を )
●鍋底にRをつけて洗浄効果が向上

唖

22‐44‐0
アルミー重汁食缶 (10〕

6 X

012034‐ 006 8′ 285X195mm にぎりlヶ付)¥6,200
012034‐ 00110'270× 240mm(に ぎり1ケ付)¥6,350
012034‐ 00212,295X245mm(に ぎりlヶ付)¥6,600
012034‐ 00314〃 305× 270mm(に ぎり3ヶ付)¥7,300
012034‐ 00416,317X320mm(に ぎり3ヶ 付)¥8,000
材質:シルバーアルマイト
底は継ぎ目なしで衛生的

22‐ 44‐0
A―ドコートアルマイト段付二重食缶 〔08〕

022171‐ 008 246‐H 8,265X260mm 2.l kg¥25,500

022171‐ 01024卜 H102320× 215mm 2.8kg¥28,600
0盟171‐ 012248‐‖12,329X273mm epkg¥2鶴 300

022171‐ 014 249‐H 14,320X297mm 3 2kg¥32,900

022171・ 016250‐ H16η 320X317mm 3.3kg¥34,100

0内外超硬質ハードコートアルマイト仕上
●省スペース、スタッキングOK
。新型上乗せ中ブタで汁漏れ防止 ●目盛付(1214゛ 62)
●鍋底にRをつけて洗浄効果が向上

唖

アレルギー対応食などの

個別の結食に最適。

22‐ 44‐《)
15〕

保管庫OK

070342‐ 002 DSC420 175X100× 55mm ¥3,200
実容量:420祀 重量:0 2kg
内蓋保冷剤スペース:65× 135× 1 0mm以下

優れたスタッキング性。
洗いやすい構造。
内蓋の上に保冷材を入れるスベース付き
●本体・蓋丸洗いOK

調
理
′」ヽ
物
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●

●

●

アレルギー物質除去用個人専用食缶です。

主菜、こ飯用、汁、和え物、フルーツ何でも

対応します。
①

シリコン内蓋色見本

」BN‐300

〔15〕

300祀
500祀
300m?
500mT
300mを

500祀

¥4,800

¥転500

」BN‐5∞ブラック195又 1 55mm 400g平 5i5∞
JBN300イエロー 95Xl1 5mm 300g
JBN・500イエ山-95X155mm 400g
」BN‐300ブザレー 95× 11 5mm 300g¥4,800
JBNおooブルー 95X155mm 400g¥5,500

内蓋/ポリプロピレンシール、
ン/シリコーン
保温効果(2h):68℃ 以上

籍

ピンク

種

ブルー

報

グリーン

JBN‐ 500

224牛0
ステンレスマイルドポツクスミニ

耐熱温度 :本体・外蓋 120℃
シリコン中蓋 180℃

MT KitChen食缶・フー ドボックス

空気差入ミ憲ツマミ

食
缶

調
理
容
器

野
と
筆
垂
書
き
子

‐

||||||||||||||||||||

保温効果 (2h):72℃ 以上

価格は2022年 7月時点の価格です。最新価格はWEBカタログをこ確認ください。
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H29R/19.5cmハ イロン箸

製品仕様

マイリス トに追力n 製品比較に追加

製品項臓iこついて

サイズ

容量

材質

タグ対応

対応専用蓋

対応PP蓋

マ イ:んく井
=1与
,t,

品番

品名

仕様名

シリーズ

用途

価格

H29R

1 9 5cI,1ハ イ国ン箸

朱

箸

箸・カトラリー

230円

196

PA(FRTP)

備考

安心な無機(銀)系抗薦剤 rィォンピュアJを使用。抗菌性試験の規婆」IS Z 28011こ 適合していますb
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このベージの網目はC勇罰D541ベージ

22‐ 110‐C)
18‐8丸型すくい網1 8cm
パイプ63日配柄〔M〕

網目  税抜価格
01341伽 005極荒目(溶接金網)10mm目  ¥8,300

ステンの共柄だから衛生的です。●～o

22‐ 110‐e
18‐8丸型すくい網24cm
パイプ63an柄 〔M〕

網目  税抜価格
013309‐ 001絹目    40メ ッシュ ¥8,600
013309‐ 002細目       14メ ッシュ ¥8,200
013309‐ 003荒目       65メ ッシュ ¥8,200
013309‐ 003纏荒目(溶接金網)10mm日   ¥9,700
頭直径240×柄630mm

鍮‰斡
※
たなな港酪鉄菅峯芋建て2呈見

獅いの一螂
(例 )14メ ッシュは1インチF日弓に網目が14ヶあるこ
とになります。

22‐ 110‐0
18‐8丸型すくい網24cin
パイプlm柄 (M〕

網目  税抜価格
013411‐ 001絹目   40メ ッヽシュ ¥8,900

料
理
道
具

食
缶

調
理
容
器

包
丁
・ま
な
板

保
管
庫

頭直径180×柄の長さ630mm
なくな
',次
第廃番です。

013411‐ 002

013411‐ 003

14メッシュ
65メ ッシュ

¥8,650
¥ 81650

¥10,000
¥ 9,770

細目
荒目

013411‐ 005極荒目(溶接金網)10mm目
▲01341牛004亀甲目     1 0mm目

― ①―

|

頭直径240×柄の長さ1,000mm
▲マークはなくなり次第廃番です

22‐ 110‐0
18‐8小判スイノー特大パイプlm柄〔M〕

旧

　

一
00

22‐ 110‐0          22‐ 110‐0
18‐8小判スイノー特六パイプ50cln柄〔M〕 18‐ 8小判スイノー特大パイプ63cln柄〔M〕

頭外寸①280×◎250×柄長500mm          頭外寸①280×◎250×柄長630mm

調
理
小
物

プラスチック製 着脱自在抗菌角柄製品シリーズ
●ボルトによる固定方式またはワンプッシュ式ですから、頭部と柄を簡単に着脱でき、お手入れ容易、
いつも清潔で衛生的で坑
●頭部はステンレス製、柄は木材と超高分子ポリマーの複合体ですから、軽量で耐久性抜群で坑
●柄の断面が四角形 (角柄)ですから、操作性は最高で魂
●柄は用途により3種類OOOか ら選べます。

すべて優切田罰霞) 麺
道
具

製
　
菓

磯

|:litイ !

考

X63mm 3108

250X220 X73mm 280g¥7,500

手

柄材買 :木材+超高分子量ポリマー

天忠iら・揚げ物対応

22‐ 110‐0
揚げ物用プルー角柄
(ワンプッシユ式)(10〕

全長 重量 税抜価福
045070‐ 001 350mm 230g¥ 7,8oo
045070と 002450硝,390g¥9,000
045070・ 003 600mm 400g¥10,300
045070‐ 004800磁1550g¥17,700
耐熱温度引80℃
※頭部は別売りです。

r■ェ

響 讐
e2‐ 1lo_o
網ヽ抗菌角柄用〔10〕    〔prヵ

22‐ 110‐0
網ひしゃく抗菌角柄用〔10〕

外径 深さ重量   税抜価格
001500・ 002250(頭部)250× 73mm 3308 6mm穴 ¥121900
001500‐ 001300(頭部)300X78mm 4508 8mm穴 ¥161600
材質Ч88ステンレス
※角柄は別売りです。

22‐ 11

ンプッシ (10〕

1鉾
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すくし

X

丸型直径240
迎
丸型
直径240
直径240

8-8ステンレス

細日1lm目
平織10mm目

ナス型

細目41冊目
絹目40メッシュ

240×      59mm 290g¥8,500
240X     31m“ 300g¥7,600
240X     31mm 2858¥8,100

lo_o
卜付)(10〕

¥5,
450mm 220g¥ 5,300
601,mm 270g¥ 6,400

800mm 360g¥ 8,000
1,000mm 450g¥ 91600

1,200m鷹 540g¥11,200

ボルトは長さ25mmの ロングタイプで絶留呻櫛
惚050147つ02 450mm 220g¥6,300

050147‐ 003  600mm 270g¥ 7,400
030147‐ 004  800mm 360g¥ 8,900
050147・ 0051,000mm 450g¥lo,300
050147‐ 0061,2011血 540g¥11,900
耐熱温度:100℃
●角柄に着脱用プッシュボタンを内蔵する事でネジを使わなくても
取り付け取り外しが容易にできるようにな

',ま
した。

"

8
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杓子・カンロレー ドル65

ー

0

165‐0
18‐0汁杓子〔M〕

0

中

大  75∝  86X200mm¥ 500
特大 180∝ 103X240mm¥900
13om 300cc 128× 250mm¥1,200

22‐ 165‐電)
ステン木柄レードル〔M〕

直径 柄長 税抜価格
04202出∽1穴無   113×330mm¥ 980
0420盟・002穴明き 113X330脇

“
¥1,100

0420盟‐003木柄のみ300mm  ¥420

;名ぢ裏累汁杓子〔M〕 (1つ

00
0

簑

若

40∝  70× 1 50mm ¥ 360      01201側 06
52∝ 80X170mm¥ 430     012014‐ 005

40∝  70X150mm¥ 390
50∝ 32X170mm¥“ 0
70∝  85X200mm¥ 520
90∝ 92X200耐 ¥ 600
150∝ 105X240mm¥ 820

カギ付右利き用

60X l15mm¥1
40cc 70X150mm¥370
50∝  82X170mm¥430
70∝ 85X200mm¥500
90oc 92X200mm¥580
150∝ 105又240mm¥800
240∝ 125X240mm¥950

どん杓子 (M〕

85X20飾 ¥580263mm
263mm85X205mm ¥680

00303子 003カギ無左利き用 85、205冊 263am¥680

75×56mm¥380

22‐

01

01

01

01

01

硼蠅蠅軸
卿一硼硼

２０
距
２０
節
２０
知
２０

01 2347‐ 003

01 2347‐ 004 2347‐009
2347ね1001 2347‐ 005

22‐ 165‐0
18ぃ0共柄汁杓子穴明〔M〕
カギ付  カギ無     直径 柄の長さ税抜価格
01201蜘7豆お玉 60Xl1 5mm¥ 160

小小 70X155rm¥ 380
1ヽ    82X175mm¥ 470
中  85X205「、1¥ ,Ю
大  92X205mm¥ 640
特大 105× 245R七晴¥ 890
】1大  125× 245mm¥1,070

中
大
特大
別大

22‐ 165‐0
18‐ 8ドーコ杓子 (M〕

直径高さ 柄の長さ 税抜価格
020370‐ 00260∝ 55X34×220mm¥550

③隅鞘
012014期2
01201H卜 001

冠活懇乱 どん杓子(M〕
カギ付   カギ無   直径 柄の長さ税抜価格

003137‐ 001003137‐003大   86X200mm ¥ 520

大

大

中

大

特

別
240∝ 125X249呻 ¥11000

‐６５
．
。

申

２
．
８

２

１

「

〔

兵

又

(写真)
01201}006
012015005
01201事004
012015‐ 003

01201闘02
012015001

22‐ 165‐電)

016037‐ 002144∝ 63X400mm ¥1,600
016037ね 03180∝ 70X400mm ¥1,740

∞3137‐ 002∞3137‐004特大103X240hη ¥1,400

22‐ 165‐0
アJレマイト杓子〔M)

7cm

88n

9cm

70∝ 240X 82X65mm¥440
87∝ 250× 89×67mm¥530

Ｉ
Ｉ
引
―
引
―

，
Ｉ
Ｉ
Ｉ
‐
ノ

ンルパーアルマイト杓子〔M〕
容量          税抜価格

OS6201‐ 00410.5cm 140∝ 300× 106X90mm¥1,100
すべてカギなしです。

22‐ 165‐dD
18‐8カンロレードル(M〕

直径 柄長 税抜価格
006023ね 14149833X21 0mm¥490
006023・ 00418∝ 35X21 0mm¥500
00602側22229838X21 0mm¥510
006028‐ 00527∝ 40X210田R¥520
00〔Ю28‐ 03030∝ 41×21 0mm¥540
006028‐ 00686∝ 45X210田 m¥SSO
006028‐ 054 54oo 47× 21 0mm¥610

22‐ 165‐0
ヽ 一

18‐8カンロ杓子(M〕

006027‐ 0031( 14∝ 33X29X190mm平 350
006027ね 02中   22∝ 38X30X190mm ¥360

価格は2022年 7月時点の価格です。最新価格はWEBカ タログを廷確認ください。

006027‐ 001大  30∝ 41X36X190mm¥390
006027刊 54特大 54∝ 47X42X190mm¥510

D(
扉妄

甚

22‐

のの

02535
サテン

02535
18‐8ぢ
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0253'

材質:
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22‐3840
M18‐8箸消毒篭〔M〕

02613}002

22‐384‐0
M18‐ 8スプーン消毒篭〔M〕

二 160X105X67mm 130× 75mm
205Xl10X67mm 167X65mm 16.5cm用
225Xl10X67mm 193X65mm  1 8cm用
265Xl10X67nI耐 225X65mm 23cm用

X 120mm¥
013089‐ 001大 240X135X951印1210X120mm¥e,9oo

則
則

２６
郎

中

大
¥3,o09
¥31700.

①

オ

レ

ク

リ

ト

　

一

一フ

ー
Ｌ

ノ
光

一ド
ツ
ョ

一ナ

2と38牛0
18‐8箸消毒篭テーパー無
′〔ンチング板張〔M〕

外寸  高さ税抜価格
02613}011小 210X102X67冊 冊¥4,400
02613争m81t.220X102★67mm 4700
026133‐ 005大 260X102X67mm¥4,800

22‐384‐《)
18‐8′〔ンチング
箸消毒かご〔M〕

22‐38牛0 '∋
18‐8箸消毒篭テーパー付・平板張 (M〕

外寸  高さ税抜価格
026133・ 0101ヽ  210X102X67mm¥4,400
026“巽HXレ中220X102文 67硼 ¥4お 80

22‐384‐ O
18‐8箸消毒篭テーパー無・平板張

外寸  高さ税抜価格
026133‐ 012Jヽ  210X102X67mm¥4,400
0261ユ珀09中 220又 102X67ml¥4,680
026133,006大 260X102×67mm¥4,800

22‐3840
タンド式〔M〕18‐8警カゴ丸型ス

〔M〕
湛

濶

丘

　

　

一大 260X102X67mm¥4,800

22‐38牛0
18‐8パンチング
スプー こ〔M〕

×

0702,14型 n2!4‐240X120X80m“ ¥9至B0
穴径直径6mm

X

一　
　
　
村
硼
勢
離

店

舗

サ

イ

ン

　

一

X

台
車
・棚

穴径 直径6mm

M

金網資料はC弱割
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MT Klchen v0122 食器カゴ・プレー ト
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作
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グ
フ
ス

水清
廻掃
り用
品品

22‐383‐0
屈伸8‐8食器篭〔M〕

Xl 410X380Xl

Ы2028・ 002A・ 2400X330X18強 40X330
側2028・ 003A340(lX31111X180臓 引ox割
※プレート別売です。

22‐383‐CD
屈仲8‐8牛乳カゴ〔M)

50mm
4oOX280X155面 テー

'洋

付

22‐383‐0
屈伸 8‐8食器篭 積み重ね式日‐2(M〕

405X370X21 5mm¥11
側面に四角リング付き。
積み重ねしてもぐらつきません。
その他サイズも別注できます。

団

Ｗ
．関
一出
一蜘脚

酬
ｍ

22‐ 383‐0
M18‐8食器篭〔M〕

○

バ
ン
ケ
ツ
ト

テ
ー
ブ
ル
ウ
ェ
ア

消
耗
品

店
舗
・サ
イ
ン

価格は2022年 7月時点の価格です。最新価格はWEBカタログをこ確認ください。

0～Oのテーパーとは、先細りの形状で積み重ね(スタツキング)ができる形状のことです。

22‐ 383‐0
M18‐ 8食器篭 (M〕

41 ¥6,240

012029・ 002盆カゴ 鵠0×280X20随390X360X200日1400X370X20鮨テ守鮒 ¥5潮Ю

.器蹴紹継酷継羽こ4革1棚

‖細 ‖静 熱 鐵 1籍 報 1報1細 封 輝 専識
O12027珀03特大500X“OX200日 510X365X205Hデ ーテ■■ ¥8,ど 40

※プレート別売です。

※プレート別売です。

22‐383‐0
Mナイロンコーティング食器篭〔M〕

六
盆カゴ
400文
.380X210mm 415X390X21

390× 280X200mm 405X290X205mmテ ー′

"

¥11,800

¥10,500

准 職いいわⅢ

●食器カゴ45mmビッチ専用
●6色で色分けすることができます。
●取り外しが簡単にできます。

ア

ル

ミヽ

22‐383‐0
M食 器カゴ用プレート(M〕

税依価格
012033‐ 002ステンレス学年組 ¥170
012033・ 001ステンレス兼地  辛116
012033‐ 004アルミ  学年組 ¥200
012033・ 00〕 7′吠! 1無地 tと110
サイズ:横 140×縦37mm
O～0の食器篭に取り付けることができます

サイズ:横98× 10と39mm
O～00の食器篭に取り付けることができます。
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こびりつかない
Wエンボス方Π工 !

混入対策に

22‐ 1フ 5‐0
マジックしゃもじ業務用ブルー〔M〕

全長 幅 税抜価格
031879・ 024 24cm 240X 75mm¥ 770
031879・ 03030卿 300X93mm¥110∞
0318乃・036 96cm 360× 97mm¥11450
031879・ 04S45cm 450Xl14闘 ¥2,000
031879‐ 060 60cm 600× 139mm¥2,650
材質:ポリプロピレン
(耐熱温度120℃ 耐冷温度-20℃ )

こはんがはっきりみえやすい。 おけちゃうタイプは、
ヘラ部分が浮くので衛生的です。

食
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イ
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な
板

22‐ 1フ S‐0
マジックしゃもじ〔M〕

幅 税込価格
031582016 16cm 53mm¥ 300
031582‐ 019 19cm 71mm¥ 350
031582・ 021 21cm 71mm¥ 550
031582・ 02424c耐  76mm¥ 770
031582‐ 030 30cm 93mm¥1,000
031582,036 36cm 97mm¥1,450
031582‐ 045 45cm l1 4mm¥2,000

031582・ 060 60cm 1 39mm¥2,650
材質:ポリプロピレン
(耐熱温度120℃ 耐冷温度-20℃ )

16・ 1 9cmは柄に穴が開いていません。

22‐ 175‐0
PP杓子 (M〕

全長 幅 税抜獨格
028044‐ 001大 クリーム195X70mm¥120
028044‐ 003大 黒   195× 70mm¥120
02804‐005大 赤   195×70m「 ¥120
028044‐ 0021ヽ クリーム 160× 56mm¥100
028044‐ 0041ヽ fミ     160X56mm¥100
028044・ 006′lヽ ラ「     160X56mm平 100
材質!ポリブロピレン(抗菌剤入)
耐熱温度封20℃

鍵

♀2‐ 175‐0
魔法のしゃもじ

031■2・003205X67mm¥3601001
031443‐ 001230× 85mm¥ 900〔 o5〕
031“}002340X105mm¥11500105〕
031■3‐003430× 1 30mm¥1,740〔 05〕
メオ質:ポリプロビレン
溝付・フッ素加工
間熱温度引20℃

22‐ 1フ 5‐0
マジックしゃもじブラック〔M〕

:   :`f二手ヽ

03523開21

16cm160X 56mm 34g
19cm190X 70mm 51g
21釦 210X71mm 5eg

035288‐ 024 24cm240X 75mR 69g

22ぃ 1フ 5‐tD
おけちゃうしゃもじ〔M〕

サイス:210×73mm
材質:ポリプロピレン
(耐熱温度120℃ 耐冷温度-20℃

)

¥ 300
¥ 350
¥ 550
¥770

035288‐ 030 30cmo00X 93mm l19g¥1,000
03528蘭36 36cm360X 95mこ 154意 ¥1,450
035288‐ 045 45cm450卜 110mm 190g¥2,000
035288・ 060 60ca600X140mm 305g¥2,650

材質 :ポリプロピレン
(耐熟温度120℃ 耐冷温度-20℃ )

16・ 1 9cmは柄に穴が開いていません。
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22‐ 175‐O
PP福杓子 (M〕

全長 幅 税抜薇格
028043刊Ю1 8号 236× 74mm¥200
02804期212号 356X107mm¥300
材質:ボリプロピレン(抗菌剤入)
耐熱温度:120℃

顕

22‐ 1フ 5‐0
抗菌ジャンボ杓子(TPX)(M〕

全長  幅 税抜価格
01201}00119号 295× 89mm¥1,040
01201}00212号 360X l12mm¥1,780
012013・ 00315号 440X103mm¥2,270
012013‐ 00417号 495X125mm辛 2700
材質:ポリメチルベンテン(抗菌剤入)

口観勇翌
℃  "

22‐ 1フ 5‐0
角スパテル (TPXXM〕

013989・ 027 No.9122791270X 64mm¥ 860

解:]路置惜はヽ&訊二凱.:::策 ,:‖‖と|::I
01398併 040 No.915 40cm 400×  75mm¥2,130
013989‐ OSO No.91o50cm 498X 93hTI¥3,200
013989‐ 060 No 917 60cm 602 X 109mm¥3,860
本オ質:TPX樹月旨
耐熟温度 :200℃
●耐熱性が優れていますが殺菌灯の消毒はさけて下さい。
●ガス式回転釜などの直火でのカレールー作

')は
、選けて

下さい。

●D

22‐ 175‐0
18‐ 8丸しゃもじ入れ〔M〕

外径 高さ 税抜価格
0126歩001102× 11 0mm¥3,520

科
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高熱沸騰OK!
エンポスキフッ素加工でこはんがつきにくい。

TMJ-001    SMJ―ool

22‐ 1フ 5‐O
ののじしゃもじ(13〕

22‐ 1フ 5‐0
18‐8小判しゃもじ入れ〔M〕

板厚封Omm

炊

飯

器

　

一

サイズH98× 70mm

価格は2022年 7月時点の価格です。最新価格はWEBカ タログをこ確認ください。

板厚 封 Omm



トング
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22‐ 181‐0
18‐0安心安全トング〔M〕

045087‐002 240mm¥700

ストレートだから

握りやすい。

4フ
"」
田

22‐ 181‐0
18‐ 0クレーパートング
エコノミー(00〕

全長  税抜価格
00890}∞3 240mm¥850

甥

2⊇_ls

22‐ 181‐0
T=one万能トング(M〕

安全重視の一体型トング

22‐ 181‐0
T=oneサラダトング〔M〕

全長 職抜傾格
019917420 200mm¥690

01"17025 25enⅢ ¥740
材質封8‐0ステンレス
板厚封Omm

22‐ 181‐0
SENBUD0
ステンレスサラダトング(M〕

全長 税抜価格
016708‐ 002 200mm¥900

ギザギザがお肉をしつかり掴む
足付きで先端がテーブルに付きません

噂

22‐ 181‐0
TK焼肉トング 足付き〔M〕

全長 板厚 税抜価格
0230,0‐ 001 280mm 2.Omm¥1,200
023090‐ 002 240mm 2 0m辛 lo90
0必090‐003 150mm 2 0mm ¥  820

22‐ 181‐0
18・ 0サラダトング〔M〕

全長 税枚儡格
011420‐ 001 230mm¥850

食
缶
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，
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ッ

250mm¥650
18‐ 0ステンレススチー)レ
1 0mm

22‐ 181‐領)
18‐ 0サラダトング〔M〕

〆

22‐ 181‐O
18‐0クレーパートング
エコノミーロング(10〕

全長 税抜価格
008949‐ 001 290mm¥1,100
。とちてもロングな先端長さ1 65mm
先端が長いので、奥で焼いている食材を
取るときも、持ち手が熱くなりにくいです。

理

22‐ 18卜0
SENBUDO菜箸トング(M〕

幅 全長 税抜価格
011662莉1 13X300mm¥1,300
材質●8‐3ステレレス

22‐ 181‐dD
18‐ 8極厚マルチトング〔M〕

幅 全長 税抜価格
03160m159X220mm¥2,700

甲 ′ザ
一　
一４

茅
22‐ 18 22‐ 181‐0

叉記匙犀名配『
ストング
全長 税抜価格

020092幻 044ヽ 1 90mm¥2,000

在庫限りで廃番です。

どの方向に置いても先端が床に
触れす、衛生的な トング

叩

テ

】

ス
サ ビストング〔M〕

023088・ 002大 52X255mm¥1,550
板厚 :2 2mm

熱くなりにくいロングタイプ

大

中

材質引8‐0ステンレス

22‐ 181‐0
ステン天ぷらトング〔M〕

全長 税抜侵絡
020078003 230mm ¥290
材質封3‐0ステンレス

22‐ 181‐0
大ゴールド

SENBUD0
ステンレス焼肉トング足付〔M〕

036627・ 002中 '20018Ⅲ 祥 800
036627‐ 00B大ゴールド260mm¥1,800
材質封80ステンレス

22‐ 181‐0
ステン天ぷら焼肉トング(M〕

福 全長 義抜頌格
019657‐ 001 37X300mm ¥570

畑

材質コ8‐8ステンレス

叩

1
トング(M〕

価格Iよ2022年 7月 時点の価格です。最新価格はWEBカタログをご確認くださしヽ。

材質封8‐0ステンレス
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